
Meatbros
Centre commercial Les Arcades 
141 route de Trèves
L-6940 NIEDERANVEN

Ouvert du lundi au vendredi de 8h00 à 18h00 et le samedi de 8h00 à 12h00. 



APERI T IFS

L’ASSORTIMENT  
DE CUILLÈRES 
Carpaccio de boeuf à la crème balsamique

Carpaccio de Saint-Jacques aux baies roses

Crème de fromage frais et ses légumes grillés

Feierstengszalot maison

Tartare de saumon aux câpres

10 pièces (2 de chaque) 	 31,00 € 
20 pièces (4 de chaque) 	 62,00 €

PLATEAU TRANCHES  
DE MINI PÂTÉ RIESLING	

(Pour 4 à 5 personnes)	 18,90 €
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TAPAS & PLANCHES CHARCUTERIES
À PARTAGER ! 

PLATEAU MINI WRAPS
(Pour 4 personnes)	 19,90 €

Poulet curry, césar, thon mayonnaise,  
jambon fromage, saumon fumé

PANIER LÉGUMES 
CROQUANTS AVEC 2 DIPS
(Pour 4 à 5 personnes)	 31,85 €

Carottes, concombres, poivrons, tomates 
cerises, radis, chou-fleur, fenouil frais,  
dip au fromage blanc aux herbes et 
houmous maison

PLATEAU TAPAS
(Pour 4 personnes)	 29,85 €

Grissini au sésame, tapenade olive, houmous 
maison, fromage Manchego affinage 12 mois, 
mélange d’olives et légumes grillés



PLANCHE  
LUXEMBOURGEOISE
(Pour 4 personnes)	 46,85 €

Jambon cru Marque Nationale, jambon cuit 
paysan, salami maison, tranches de pâté 
riesling, roastbeef, bierknackers séchées

PLANCHE PRESTIGE
(Pour 4 personnes)	 78,85 €

Jambon ibérique Bellota, jambon de bœuf 
Wagyu, jambon cru italien Culatta, salami  
du Pays Basque, chorizo des Aldudes,  
salami aux truffes

POUR ACCOMPAGNER  
VOTRE APÉRITIF
Alice Hartmann brut	 22,90 € 
Alice Hartmann rosé 	 26,90 € 
Anisum Pastis de Luxembourg	 22,90 € 
Fabriqué à Niederanven
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BARBECUE

Cervelas au fromage Cheddar  	17,90 €/kg

Lëtzebuerger Grillwurscht 	 14,90 €/kg 

Mettwurscht	  15,90 €/kg

Merguez agneau 	 16,90 €/kg

Blanne Jang  	 19,90 €/kg 
Cervelas au fromage entouré de lard fumé

Salsiccia italien 	 16,90 €/kg 
Sans fenouil

Spare ribs   	 29,90 €/kg 
Marinées & précuites 14 heures

LES CLASSIQUES 
Hamburger mixte	 15,90 €/kg 
porc/bœuf

100% Beef Burger 	 18,90 €/kg

Cheeseburger maison	 16,90 €/kg 
Avec fromage à l’intérieur

Dry aged Beef Burger 	 30,90 €/kg 
Uniquement avec viande maturée

Hamburger de poulet 	 21,90 €/kg

Hamburger d’agneau	 17,90 €/kg

Andalouse	 3,75 €/490g

Ketchup 	 3,52 €/590g

Mayonnaise 	 4,20 €/470g

Moutarde 	 3,90 €/500g

SAUCES CLASSIQUES  
DE LUXEMBOURG 
POUR ACCOMPAGNER 
VOS VIANDES



Incontournables pour vos barbecues, nos marinades parfument nos pièces de 
viande avec des saveurs uniques, grâce des huiles et des épices soigneusement 
sélectionnées. Et pour convenir à tous les gourmets sans exception, nos marinades 
sont garanties sans allergènes. Faites-vous plaisir !

PIÈCES MARINÉES 	
Filet de poulet 	 25,90 €/kg

Pilons 	 11,90 €/kg

Ailes de poulet 	 11,90 €/kg

Cuisses de poulet 	 9,90 €/kg

Filet de bœuf  	 71,90 €/kg

Côtes d’agneau au romarin 	 44,90 €/kg

Lard / Grillspeck  	 21,90 €/kg

Côte de porc collet sans os  	 17,90 €/kg

Côte de porc collet 	 16,90 €/kg 
classique avec os

Bifana de porc  	 15,90 €/kg

Entrecôte  	 46,90 €/kg

Escalope diavola	 19,90 €/kg 
Très épicé
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BROCHETTES  
DE VIANDE
Agneau au romarin 	 36,90 €/kg

Mignon de porc aux truffes 	 36,90 €/kg

Dinde marinée 	 19,90 €/kg

Fagots haricots au lard 	 4,90 €/pièce

Magret de canard mariné 	 39,90 €/kg

Mini boulettes mixtes 	 20,90 €/kg

Mini roulades	 31,90 €/kg

Pommes de terre 	 18,90 €/kg 
au romarin

Brochette de veau  	 58,90 €/kg 
Saltimbocca 

Veau mariné 	 44,90 €/kg

Bœuf mariné	 32,90 €/kg 
Rumsteak

Chef	 28,90 €/kg 
Mignon de porc

Légumes 	 3,75 €/pièce

Poulet yakitori   	 29,90 €/kg

Poulet curry	 29,90 €/kg

BROCHETTES  
DE POISSON
Scampis	 46,90 €/kg

Saumon  	 44,90 €/kg

Thon	 87,90 €/kg

Côte de porc collet sans os  	 17,90 €/kg

Côte de porc collet 	 16,90 €/kg 
classique avec os

Bifana de porc  	 15,90 €/kg

Entrecôte  	 46,90 €/kg

Escalope diavola	 19,90 €/kg 
Très épicé



BARBECUE

VIANDES
Collet de porc entier 	 15,90 €/kg 
pour Pulled Pork   	

Beef Brisket  	 17,90 €/kg 
Poitrine de bœuf 

Beef Ribs	 22,90 €/kg

SAUCES BBQ
Du Luxembourg 	 3,70 €/570g

Miel & moutarde 	 5,50 €/475g

POUR RELEVER VOS VIANDES 
Fleur de sel chili, sel saphir bleu, sel aux truffes 
noires, steaksalz Nr1, limettenpfeffer, fleur de sel 
fumé, fleur de sel aux herbes, fleur de sel nature...

*Retrouvez la gamme complète en magasin ou sur meatbros.lu

SÉLECTION D'ÉPICES, SEL & POIVRE ANKERKRAUT* 

POUR ASSAISONNER VOS VIANDES 
LOW & SLOW COOKING
Magic Dust XXL 	 18,99 €/250g

Hanging Tender 	 18,90 €/kg 
Onglet de bœuf	

Flank Steak 	 27,90 €/kg 
Bavette de flanchet

Baby Back Ribs 	 19,90 €/kg

St Louis Style Ribs 	 19,90 €/kg

Chili 	 5,50 €/475g

Fumé 	 5,50 €/475g
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VIANDE
DU LUXEMBOURG

PRODUIT DU TERROIR
Côte à l’os luxembourgeoise	
64,90 €/kg 
Maturée 6 semaines

Entrecôte luxembourgeoise	 70,99 €/kg 
Maturée 6 semaines

Rumsteak	 40,90 €/kg 
Maturé 6 semaines

Filet de bœuf	 69,90 €/kg

Faux-filet 	 43,90 €/kg 
Maturé 6 semaines

LE CAHIER DES CHARGES  
DU LABEL PRODUIT DU  
TERROIR GARANTIT :
- L'origine 100% luxembourgeoise

- �Une alimentation qui provient en majorité 
de la production de l'exploitation  
luxembourgeoise

- �Les différentes étapes de production  
et de traçabilité

- �L'engagement des agriculteurs à un  
élevage respectueux du bien-être animal

- �Une diminution du stress animal en utilisant  
exclusivement les abattoirs du pays

POUR ASSAISONNER VOS VIANDES 
LOW & SLOW COOKING
Magic Dust XXL 	 18,99 €/250g

Hanging Tender 	 18,90 €/kg 
Onglet de bœuf	

Flank Steak 	 27,90 €/kg 
Bavette de flanchet

Baby Back Ribs 	 19,90 €/kg

St Louis Style Ribs 	 19,90 €/kg



DRY AGED BEEF

ENTRECÔTES DU MONDE
Holstein 	 74,90 €/kg 
maturée 6 semaines

Shorthorn UK 	 75,90 €/kg 
maturée 6 semaines 	

Hereford 	 67,90 €/kg 
maturée 7 semaines

Montbéliard 	 74,90 €/kg 
maturée 6 semaines

Black Pearl 	 84,90 €/kg 
maturée 7 semaines

Galice 	 91,90 €/kg 
maturée 9 semaines

Simmental 	 74,90 €/kg 
maturée 5 semaines

Black Angus USA 	 72,90 €/kg 
non maturée

CÔTES À L'OS DU MONDE
Holstein 	 64,90 €/kg 
maturée 6 semaines

Shorthorn UK 	 62,90 €/kg 
maturée 6 semaines

Hereford 	 57,90 €/kg 
maturée 7 semaines

Montbéliard 	 64,90 €/kg 
maturée 6 semaines

Black Pearl 	 74,90 €/kg 
maturée 7 semaines

Galice	 81,90 €/kg 
maturée 9 semaines

Simmental	 64,90 €/kg 
maturée 5 semaines

Tomahawk Black Angus	 78,90 €/kg  
australien	  
non maturée	

T Bone Shorthorn UK 	 79,90 €/kg 
Himalaya	

La maturation est un métier à part et c’est pour cela que nous avons  
procédé à une sélection rigoureuse de nos créateurs de viande maturée.  
Faites-vous surprendre par des goûts hors du commun et une tendresse  
de la viande jamais vue.
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WAGYU

ENTRECÔTES DU MONDE
Wagyu Kobe	 46,99 €/100g 
A5+ du Japon	

Wagyu Blackmore 	 26,29 €/100g 
BMS10+ australien

Wagyu Tomahawk 	 139,90 €/kg 
Australien de la ferme Westholme BMS8+

Prix selon disponibilité :

Wagyu espagnol	  
maturée 6 semaines		

DES COUTEAUX D'EXCEPTION
POUR UNE VIANDE D'EXCEPTION
Couteau Kai Shun	 209,00 € 
classic white chef 

Couteau Kai Shun	 199,00 € 
classic white Santoku		

Le bœuf Wagyu est connu pour être tout simplement  
le summum de la viande de bœuf. Ceux qui ont pu goûter  
à un tel steak n’oublieront jamais le goût incomparable  
de cette viande d’exception, tendre et succulente.



VINS BLANCS ET ROSÉS	
Alice Hartmann Riesling 	 30,90 €/bouteille 
Les Terrasses Wuermer Koeppchen

Alice Hartmann Riesling La Chapelle 2018	 21,90 €/bouteille

Alice Hartmann Riesling Palmberg 2018 	 27,90 €/bouteille

Clos Mon Vieux Moulin Molaris Rosé 2020 	 13,90 €/bouteille

Clos Mon Vieux Moulin Molaris Pinot blanc 2019 	 12,90 €/bouteille

Clos Mon Vieux Moulin Molaris Riesling 2018 	 13,90 €/bouteille

Clos Mon Vieux Moulin Molaris Pinot gris 2019	 13,90 €/bouteille

Rosé Domaine Ott Château Romassan 	 29,90 €/bouteille

Primerose Salento Negroamaro 2020 	 13,50 €/bouteille 
Masseria Li Veli	

Bardolino Chiaretto Classico 2020  	 12,00 €/bouteille 
Cantine Delibori

Sauvignon Blanc del Piemonte 2019 	 16,90 €/bouteille  
Isolabella della Croce

Müller Thurgau del Trentino 2019	 16,90 €/bouteille 
Casata Monfort

LES VINS

Découvrez notre sélection de vins blancs et de rosés luxembourgeois,  
italiens et français pour accompagner votre apéritif, vos brochettes  
de poisson ou encore vos saucisses.
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PINOT NOIR ET VINS ROUGES
Alice Hartmann Pinot Noir 	 28,90 €/bouteille 	  
Clos du Kreitzerberg Grevenmacher

Bolgheri Rosso 2018	 19,90 €/bouteille 
La Cipriana

Bolgheri Vigna Scopaio 2018 	 30,00 €/bouteille 
La Cipriana

Primitivo Etichetta Nera BIO 2018  	 19,90 €/bouteille 
Plantamura

Pour accompagner votre viande rouge, quoi de mieux qu’un bon Pinot Noir  
luxembourgeois, ou un vin rouge italien ? Retrouvez ici notre sélection  
qui s’accorde parfaitement avec nos viandes maturées, nos morceaux  
de bœuf Wagyu ou nos pièces luxembourgeoises.  



L'outil indispensable pour les cuisiniers de tous niveaux. Un thermomètre  
ultra précis, sans fil, supportant de très grosses chaleurs : ne ratez plus jamais  
la cuisson de vos viandes ! Le pack de base contient 2 sondes, le boîtier  
principal et la notice d’utilisation.

A VOS THERMOMÈTRES,  
PRÊT, GRILLEZ !
- 100m Bluetooth range

- �Approuvé par FDA  
(Hygiène alimentaire)

- 6 ports disponibles

- �2 Display de température  
(réelle et objectif)

	 99,99 €

PRO PLUS
GRILLEYE
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Depuis plus de 100 ans, la société Kai fabrique des couteaux à partir de ressources naturelles, 
selon la tradition ancestrale des légendaires samouraïs. Son désir est de préserver les traditions 
anciennes en les combinant avec des techniques innovantes. De la définition du design jusqu’à la 
finition de chaque couteau, le développement d’un produit de haute qualité est au centre de toute 
l’attention de cette entreprise familiale, née en 1909 à Seki au Japon.

Kai Shun Tim Mälzer	 219,00 € 
Couteau à pain	

Kai Shun classic Santoku	 189,00 €	
	

Kai Shun Tim Mälzer Nakiri	 215,00 €	
	

Kai Shun classic white Santoku	 199,00 € 
18 cm			 

Kai Shun Minamo	 199,00 €		

Kai Shun classic universel	 119,00 €		

KAI SHUN
COUTEAUX

Retrouvez la gamme complète en magasin ou sur meatbros.lu



Meatbros
Centre commercial Les Arcades 
141 route de Trèves
L-6940 NIEDERANVEN

Ouvert du lundi au vendredi de 8h00 à 18h00 et le samedi de 8h00 à 12h00. 

PASSEZ COMMANDE

1

RETIREZ EN MAGASIN

2

FAITES-VOUS LIVRER*
*Livraison possible uniquement pour les commandes passées  

sur le site www.meatbros.lu
 Grand parking gratuit

Online Shop :
WWW.MEATBROS.LU HELLO@MEATBROS.LU (+352) 26 34 07 82 

OU


